CURRICULUM VITAE
Dra. KARINA CECILIA DI SCALA

DATOS PERSONALES

Apellido y Nombres: Di Scala, Karina Cecilia

Fecha de nacimiento: 10 de enero de 1971

Lugar de nacimiento: Mar del Plata, Buenos Aires. Argentina

Documento de identidad: DNI N° 21.904.614

Domicilio Particular: Azcuénaga 1157. Mar del Plata. (7600). Buenos Aires.
Argentina

E-mail: kdiscala@fi.mdp.edu.ar; kdiscala@gmail.com

Teléfono- cel: 223 4805024; 223 155993182

ESTUDIOS DE GRADO Y POSTGRADO

Ingeniera Quimica. (1997). Facultad de Ingenieria de la Universidad Nacional de Mar del
Plata, Buenos Aires, Argentina.

Doctora en Ingenieria Quimica. (2006). Universidad Nacional del Sur, Bahia Blanca, Buenos
Aires, Argentina.

CATEGORIA EN INVESTIGACION

Investigador Asistente de CONICET desde noviembre 2008. Grupo de Investigacion en
Ingenieria en Alimentos (GIIA). Facultad de Ingenieria, UNMdP. Directores: Dra Sara Roura
(UNMDP-CONICET) y Dr. Rodolfo Mascheroni (UNLP-CIDCA-CONICET). Tema:
Simulacién y Optimizacion del Procesamiento Térmico de Frutas y Hortalizas.

BECAS DE POSGRADO PARA INVESTIGACION

Beca de Investigacion otorgada por: FOMEC

Tema: Deshidratacion de productos vegetales en secaderos batch y continuos
Director: Dr. Guillermo H. Crapiste

Lugar de trabajo: PLAPIQUI. Planta Piloto de Ingenieria Quimica. Bahia Blanca.
Desde Junio del 1998 hasta diciembre de 2001.

Beca de Investigacion de Doctorado tipo Il otorgada por: CONICET
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FORMACION DE RECURSOS HUMANOS

Colaboracion en la beca de alumna avanzada de Roberta Ansorena. (UNMdP). Director: Ing.
Carlos del Valle. Tema: Evolucion de las condiciones de envase en hortalizas frescas.
Facultad de Ingenieria. Universidad Nacional de Mar del Plata. (2002-2003).

Co-direccion de la beca de alumna avanzada de Mariela Glavina. (UNMdP). Director: Dr.
Luis Davidovich. Tema: Efecto de aditivos sobre las propiedades reoldgicas de cremas
vegetales. Facultad de Ingenieria. Universidad Nacional de Mar del Plata. (2003-2004).

Co-direccion de la beca de iniciacion de la Ing. Mariela Glavina. (UNMdP). Director: Ing.
Carlos del Valle. Tema: Modelado de historias térmicas en alimentos sometidos a cambios en
la temperatura del entorno. Facultad de Ingenieria. Universidad Nacional de Mar del Plata.
(2004-2006).

Co-direccion de la beca de iniciacién de la Ing. Gabriela Gofii (AGENCIA-SECYT).
Directora: Dra. Sara Roura. Tema: Atmdsferas modificadas en la preservacion de lechuga
manteca (Latuca sativa, v. Lores). Facultad de Ingenieria. Universidad Nacional de Mar del
Plata. (2007-2009).

Co-direccion de la beca de iniciacion de la Ing. Rosario Goyeneche (AGENCIA-SECYT).
Directora: Dra. Sara Roura. Tema: Modelado y Simulacién de indices de calidad de hortalizas
tendientes a garantizar la seguridad microbioldgica, nutricional y sensorial durante el
procesamiento minimo. Beca desarrollada dentro del PICT 2008, N2 1724. Facultad de
Ingenieria. Universidad Nacional de Mar del Plata. (2011-2013).



