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Estimados colegas:

En nombre del Comité Organizador del | Congreso Iberoamericano de Alimentos 4.0
(CIAL 4.0 2024) Aplicaciones en Gastronomia y Agroindustria les recordamos la
invitacién a participar de este evento que se llevara a cabo los dias 21y 22 de agosto
de 2024 en el Centro de Convenciones Concordia, de la ciudad de Concordia,

provincia de Entre Rios, Republica Argentina.

En esta oportunidad queremos informarles que la pagina web del congreso ya estd

disponible: https://cial4-0.com.ar/

Ademads, les comunicamos algunas fechas importantes a tener en cuenta, los
aranceles de inscripcion y los disertantes que hasta ahora han confirmado su

participacion.

FECHAS IMPORTANTES

Fecha de inicio de recepcion de resumenes: 11/03/2024

Fecha limite de presentacion de resiumenes: 30/04/2024

Fecha de comunicacion de aceptacion de resumenes: 01/07/2024

En la pagina web se encuentran disponibles las instrucciones de presentacion de

resumenes y la plantilla modelo para descargar.

Para consultas: resumenescial.fcal@uner.edu.ar

AREAS TEMATICAS QUE ABORDARA EL CONGRESO:
1. Alimentos, nutricion y salud

2. Innovacién en Gastronomia

3. Alimentos 4.0

4. Sostenibilidad y Agroindustria
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5. Mecatronica

6. Educacion y Divulgacion
ARANCELES PROMOCIONALES

Con la inscripcién se podra presentar un Unico resumen en modalidad pdster o

exposicion oral.

ARANCELES VIGENTES
CATEGORIA DE INSCRIPCION Hasta 31/03 | Hasta 31/05 | Hasta 31/07 | 21-22/08
Inscripcién general $25.000 $35.000 $45.000 | $50.000
Estudiantes de posgrado nacionales $18.000 $25.000 $32.000 | $36.000
Estudiantes de pregrado y grado nacionales $10.000 $14.000 $18.000 | $20.000

Descuento por grupos de 10 o mas , .
. Descuento 10 % de la categoria correspondiente
participantes

Estudiantes de pregrado y grado extranjeros USS 20 USS 25 USS 30 USS 40
Estudiantes de posgrado extranjeros USS 40 USS 50 USS 60 Uss 70
Participantes extranjeros USS 60 uss 70 USS 80 USS 90

e Docentes e investigadores UNER, estudiantes de pregrado, grado y posgrado UNER gozan de
un descuento del 30% del valor de la correspondiente categoria.

e Los depdsitos y/o transferencias en ddlares son libres de tasas e impuestos.

e Solicitar descuento institucional enviando el listado de participantes y categoria de
inscripcion a infocongreso.fcal@uner.edu.ar

® Los estudiantes de pregrado, grado y posgrado deberan presentar el certificado de alumno
regular junto al comprobante de pago.

DISERTANTES CONFIRMADOS HASTA LA FECHA

e Dr. Celso Gabriel Vinderola (INLAIN CONICET-UNL, FIQ UNL, Argentina)
e Dr. Guillermo Riva (UTN, Argentina)

® Ing. Martin Malievac (Director de Napse, Argentina)

e Mgtr. Hernan Ferrari (INTA Concepcidon del Uruguay, UCU, Argentina)
e Dr. Pablo Ribotta (ICYTAC CONICET-UNC, Argentina)

e Mgtr. Daniel Morano (FICA UNSL, Argentina)
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e Biog. Mariana Koppmann (Consultora Senior, Argentina)

e Mgtr. Anahi Cuellas (UNQ, Argentina)

e Dr. Osvaldo Campanella (The Ohio State University, Estados Unidos)
e Dra. lvana Cotabarren (PLAPIQUI, Argentina)

e Chef Diego Grimberg (Restaurante Hofmann, Barcelona, Espafia)

e Dr. Cesar Ozuna Lopez (Universidad de Guanajuato, México)

e Dra. Laila Partida Martinez (Instituto Cinvestav Irapuato, México)

e Dr. David Asiain Ansorena (Universidad de Zaragoza, Espaia)

e Lic. Mariana Brizzio (The Not Company, Chile)

e Mgtr. Gabriel Walter Ezequiel Giovanardi (UNRC, Argentina)

e Profesional Gastrondmico Enrique Sobral (Restaurant Bajo Llave 929,
Argentina)

e Dra. Sandra Ferreira (Universidad Federal Santa Catarina, Brasil)

e Dr. Matias Musumeci (ICTAER CONICET-UNER y FCAL UNER, Argentina)
e Dr. Martin Munitz (ICTAER CONICET-UNER y FCAL UNER, Argentina)

e Dr. Diego Alexis Evin (CINTRA CONICET-UTN y FIUNER, Argentina)

e Ing. Stefania Peraga (INVAP, Argentina)

e Dra. Alicia Vallejos (INVAP, Argentina)

e Dr. Guillermo Gutierrez (UTN Cérdoba, Argentina)

e Dra. Maria Cristina Cayetano Arteaga (FCAL UNER, Argentina)

Confiamos que nuestra propuesta les resulte atractiva y esperamos que la

participacion de ustedes contribuya al éxito del CIAL 4.0 2024.

Comité Organizador
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