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PRESENTACION DE TRABAJOS CIENTIFICOS

Para la publicacion de los Resimenes y Trabajopletos, uno de los autoredebera
estar inscripto y haber pagado el arancel amea0dde agosto de 2009.

a) Resumenes
Cada autor podra presentar hasta tres trabajoswasstigacion, escritos en espafiol,
portugués o inglés. Para cada uno de ellos llenaréormulario que encontrara en la
pagina www.alimentos.org.ar y los remitira cgtal2009@gmail.com

Leer cuidadosamente las irsiones correspondientes.

La fecha limite para el envio de Resdes es ell5 de abril de 2009.

Seran evaluados por el Comité Cientifico del Cosmrg podran ser aceptados (A),
rechazados (R) o re-enviados para su correccidortd@)as sugerencias de los arbitros.
Los que sean aceptados seran publicados en el débf@esumenes.

b) Trabajos Completos

La AATA editard electronicamente el Libro de TraisacompletosKHroceedings) del Xl
Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de Afitns (CYTAL®)

Los autores de resumenes aprobados podran reatifirabajo Completo a la direccion
cytal2009@gmail.com para su evaluacion y pastgriblicacion, hasta €l5 de julio
de 2009.

Los autores inscriptos antes del 20 de agostonqguesistan al congreso, podran enviar al
correo electronico cytal2009@gmail.com el comte del pdster para su exhibicion
durante el evento respetando el formato que figaraww.alimentos.org.ar, seccién Cytal.

AREAS TEMATICAS DEL Xl CONGRESO CYTAP

1 - Alimentos de origen animal

2 - Alimentos de origen vegetal

3 - Alimentos fermentados y bebidas

4- Alimentos diseiiados

5 - Alimentos, nutricion, funcionalidad y salud

6 - Alimentos para servicios de comideatering y restaurantes

7 - Analisis fisicos y quimicos de alimentos radjentes y aditivos

8 - Analisis sensorial, necesidades y conduahsahsumidor

9 - Aseguramiento de la calidad, evaluacion eggos e inocuidad de alimentos

10- Educacion en ciencia, tecnologia e ingenaialimentos

11- Envasado de alimentos

12- Estructura de alimentos, nanotecnologia

13- Ingenieria de alimentos: operaciones unitapagesos, equipos, modelado,
propiedades fisicas y de transporte

14- Microbiologia de alimentos

15- Tecnologias tradicionales y emergentes deeceasion

PREMIOS AATA 2009 e IPCVA

Ver el Reglamento y notas de presentacion eadap.www.alimentos.org.ar
La fecha final de envio de trabajos completos fm@aremios es €0 de julio de 20009.




ARANCELES

Hasta el 01/07/09

02/07/09 en adelante

No socio AATA $450 $540
Socio de AATA $320 $380
Estudiante no socio* $160 $190
Estudiante socio* $110 $130

Grupos institucionales con mas de 10 integrantaseti 20% de descuento respecto al

arancel que corresponde a cada persona.

*Se considera estudiante a quien cursa carremagergitarias de grado y presenta
certificado de la institucion que lo acreditanmotal, con fecha actualizada y firma de
autoridad responsable.
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