ACTA 01 /11.- En la sede de la Facultad de Ciencias de la Alimentación de la Universidad Nacional de Entre Ríos, sito en M. Tavella 1450 de la ciudad de Concordia, Prov. de Entre Ríos siendo las 19.30 hs. del día 24 de febrero de 2011; se reúnen los integrantes del Consejo Directivo Señores: Presentes: Bqco. Julio Fournier, Ing. Carlos Vidal. Bqca. María Montti, Ing. Carlos Ernesto Chiarella, Bqco. Carlos María Vuarant, Ing. María del C Cruañes, Bib. María Inés Ledesma, Ing. Adrián Lampazzi, Ing. Gustavo Challier, Sr. Luis Fernández Bernis, Srta. Verónica Isgleas; Sr. Javier Beritich Medina e Ing. Juan Manuel Castagnini. Ausentes: Dra. Patricia Bonato, Lic. Marta Benedetti, Ing. Tito Lampazzi, Ing. Gerardo Acevedo, Ing. Javier Sáenz  Además se encontraba presente el Vice Decano Dr. Gustavo Teira,  el Secretario Académico Ing. Oscar Gerard,  Secretario Administrativo Cdor. Flavio Dalcol, Secretario Técnico Ing. Fernando Giménez. Los miembros del Consejo fueron convocados para  tratar el siguiente Orden del día: 1) Acta 11 de 2010, 2) Nota presentada por el Ing. Adrián Lampazzi,  3) Correspondencia: a) Renuncia Ing. Bonato como Consejera Directiva,  b) Integración Junta Electoral, c) Renuncia Srta. Valeria urbani a la beca de Iniciación a la Investigación, d) Renuncia Ing. Josefina Tonello a la beca de Vivienda Estudiantil, e) Acta Comisión Comedor Universitario de la Facultad, f) Informe de la coordinadora de la Tecnicatura Avícola. 4) Despachos: a) Comisión de Enseñanza, b) Consejo Asesor Curricular (Créditos 1º cuatrimestre para Ingeniería de Alimentos-Técnico Superior en Tecnología de Alimentos y Tecnicatura en Gestión Gastronómica). 5) Académica: a) Propuesta llamados a concursos auxiliares alumnos, b) Propuesta designación de docentes para la Tecnicatura en Gestión Gastronómica. c) Propuesta designación tutores para la carrera de Ingeniería de Alimentos. 6) Títulos: expedientes de trámites de diplomas egresados en diferentes carreras. 7) INFORMACIÓN GENERAL. Preside la reunión el Señor Decano Dr. Hugo Rodolfo Cives. 1) Acta 11 de 2010.- Se pone a consideración la presente acta,  la Bqca. Montti expresa que lo que figura en el acta no es lo que ella solicitó se plasmara, se propone corregirla y firmarla en la próxima reunión. 2) Nota Ing. Adrián Lampazzi: Por Secretaría se da lectura a la nota presentada por el consejero graduado Ing. Lampazzi, en la que solicita grabar las reuniones del Consejo para así poder hacer un informe mas detallado para su claustro. Se informa. 3) Correspondencia: a) Renuncia Ing. Bonato: la Ing. Bonato presenta su renuncia al Consejo Directivo por motivos personales. Se acepta la renuncia y se propone convocar a la Dra. Mercedes Ferreyra. Se aprueba. b) Integración Junta Electoral: Por Secretaria del Consejo se informa que se debe constituir la Junta Electoral, se realizan las propuestas y queda integrada de la siguiente manera: Presidente Decano Dr. Hugo Cives, Claustro Docente, Titular: Prof. María del Rosario Simonetti, Suplente: Prof. María Fabiana Agout; Claustro Graduados: Titular: Ing. Andrés Palou, Suplente: Ing. Gustavo Yerién; Claustro del Personal Administrativo y de Servicios Titular: Sra. María Elena Morales, Suplente: Bib. María Inés Ledesma.  Claustro Estudiantil: Titular Vanesa Noemí Harris, Suplente: Ramiro Sebastián Wagner. Se aprueba. c) Renuncia Srta. Valeria Urbani: la alumna Urbani presenta la renuncia a la Beca de Iniciación a la Investigación del Proyecto “Efecto de los procedimientos industriales sobre la calidad de la carne de ave producida en Entre Ríos”. Dir. Dra. Flavia Perlo, Co –Director Dr. Gustavo Teira, el motivo de la misma es que ha sido seleccionada para un intercambio estudiantil.  Se aprueba la renuncia y se solicita hacer el llamado correspondiente para cubrir dicha vacante. d) Renuncia Ing. Josefina Tonello: se da entrada a la renuncia de la Ing. Tonello a la beca de Vivienda Estudiantil y al Auxiliar de Docencia Alumno en las Cátedras de Tecnología de los Servicios Auxiliares – Tecnología de la Conservación de los Alimentos, las mismas se deben que obtuvo una Beca Doctoral y tendrá que radicarse en Portugal. Se aprueba. e) Acta Comisión Comedor Universitario de la Facultad: Por Secretaria del Consejo se lee el Acta del Comedor realizada entre las Comisiones de Becas de la Facultades de Ciencias de la Alimentación y Ciencias de la Administración en la misma se detallan los cambios que se producirán en el contrato, menúes, becas, mantenimiento, calidad del servicio, etc. Se informa. f) Informe coordinadora Tecnicatura Avícola Ing. Gladys Subovich: se da lectura al informe correspondiente al periodo agosto 2010 - febrero 2011 en el cual la coordinadora informa que la cantidad de inscriptos para cursar el último cuatrimestre de la carrera es de 33 alumnos, además expresa que se realizaron satisfactoriamente las prácticas profesional supervisadas en distintas fábricas de la zona; las actividades y visitas realizadas a la Facultad y a distintas industrias por los alumnos. Se informa. g) Nota Ing. Luz Marina Zapata: Por Secretaria del Consejo se lee la nota enviada por la Ing. Luz Marina Zapata solicitando aprobar el Orden de Merito  para una beca para el Proyecto PFIP- ESPRO “Generación y desarrollo de un centro de investigación y servicios especializados en arándanos”,  financiado por el Ministerio de Ciencia y Tecnología e Innovación Productiva, el mismo es el siguiente: 1.- Bambace, María Florencia, 2.- Cardoso, Leandro. Se aprueba. h) Nota Dra. Mercedes Ferreyra:   en la misma la Ing. Ferreyra solicita una prórroga por 6 meses en la ejecución del Proyecto “Vinagre de cítricos: Biotecnología y Calidad” del cual es directora., la demora se debe en la conformación de los paneles sensoriales para la evaluación de los diferentes tipos y/o calidades de vinagres elaborados. Se aprueba.  4) Despachos: a)  Comisión de Enseñanza: el tema tratado por esta Comisión fue la propuesta de modificación de contenidos en la Asignatura “Introducción a la Ingeniería de Alimentos”, presentado por la Ing. Silvia Visciglio, esta comisión luego de discutir sobre los fundamentos de la modificación, comparar los contenidos propuestos con los actualmente vigentes, la ubicación que tiene la Cátedra en el Plan de Estudio, la relación de los contenidos con la profesión, su posible articulación con otras cátedras encuentra apropiada la modificación propuesta, se recomienda aprobar la modificación de este programa. Se aprueba. b) Consejo Asesor Curricular  por Secretaria se da lectura al despacho del Consejo Asesor Curricular que trató los siguientes temas: Créditos 1º cuatrimestre para Ingeniería de Alimentos – Técnico Superior en Tecnología de Alimentos y Tecnicatura en Gestión Gastronómica para el primer cuatrimestre del año lectivo 2011: TECNICO SUPERIOR EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - PRIMER CUATRIMESTRE - 3º AÑO - 1º CUATRIMESTRE  OBLIGATORIOS: ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA - 30 hs. docentes a cargo Dra Schvab e Ing. Stefani; MICROBIOLOGIA APLICADA A LOS ALIMENTOS -30 hs. – docentes a cargo Dra. Ferreyra y Bqco. Fournier; INDUSTRIAS LACTEAS - 
30 hs. – docentes a cargo Ing. Pérez y Prof. Simonetti. OPTATIVOS: AUTOCAD BASICO dictado por La Arq. Bruno – 30 hs.- INGENIERIA - 1º AÑO - 1º CUATRIMESTRE: DESARROLLO DE LA COMPETENCIA COMUNICATIVA 30 hs docente a cargo Prof. Simonetti.  INGENIERIA - 4º AÑO - 1º CUATRIMESTRE - OBLIGATORIOS: VARIABLE COMPLEJA dictado por el Dr. Omar Faure, 30 hs; OPTATIVOS: MIEL Y PRODUCTOS APICOLAS 30 hs. docente a cargo Dra. Gabriela Tamaño; ROL Y ACTITUD DEL PROFESIONAL DENTRO DE LA EMPRESA 30 hs docente a cargo Lic. Laura Gervasi.- 5° AÑO - 1º CUATRIMESTRE: CURSOS DE AUSAL: INGENIERIA DE PRODUCTOS FRUTIHORTICOLAS 30 hs. UNCU, INGENIERÍA DE PRODUCTOS CÁRNICOS (QUILMES), INGENIERÍA DE INDUSTRIA DE CEREALES, (SANTIAGO DEL ESTERO); CONDUCCION DE PERSONAL PARA MANDOS MEDIOS 30 hs. dictado por el Ing. Javier Melidoro; EL INGENIERO EN ALIMENTOS Y LOS ASPECTOS JURIDICOS DE SU EJERCICIO PROFESIONAL. 30 hs dictado por la Dra. Mariana Faure.- Tecnicatura en Gestión Gastronómica - 1º CUATRIMESTRE: 1º, 2º y 3º AÑO: PRODUCCIÓN PARA EVENTOS 20 hs. docente a cargo Andrés Chaijale;  COCKTELERIA 20 hs. docente a cargo Sergio Rodríguez; COCINA MOLECULAR 20 hs dictado por Esteban Briozzo; PASTAS 20 hs dictado por Adrián Solitario. Se aprueba. 5) Académica: a) El Secretario Académico propone los siguientes llamados a concurso un cargo  de auxiliares alumnos: Asignaturas: MICROBIOLOGIA GENERAL, QUIMICA ORGANICA IC – BIOLOGIA, QUIMICA ANALITICA I C – FISICA IC, INFORMATICA – ESTADÍSTICA, QUÍMICA  ORGANICA IIC – QUIMICA Y BIOQUÍMICA, TECNOLOGÍA  DE LOS SERVICIOS AUXILIARES – TECNOLOGIA DE LA CONSERVACION. Se aprueba. La Bqca María Montti comenta que no esta de acuerdo con  que los Auxiliares Alumnos  desempeñen funciones en dos cátedras ya que atentan contra su formación, cuando los docentes solo dan clases en un cuatrimestre,  luego de un largo debate, el Ing. Carlos Chiarella propone que el tema pase a Comisión de Enseñanza para ser analizado. b) Designación docentes para la Tecnicatura en Gestión Gastronómica  el Secretario Académico propone a los siguientes docentes para el dictado de clases del primer cuatrimestre de la carrera de Técnico en Gestión Gastronómica: Srta. María Tatiana Anchordoqui en la asignatura Sommelier, Sra. Silvia Francolini,  en Organización de Eventos, Ing. Fernando Giménez en la asignatura Gestión de Calidad, Sr. Alex Fernando Marinucci Simonet en la asignatura Gerenciamiento, Tec. Lina Mariela Ortiz en Protocolo, Srta. María Julieta Etcheverry en la asignatura Catering. Se aprueba. El Decano informa sobre la necesidad de un cambio de partida de puntos docentes de un cargo de Profesor Titular Dedicación Exclusiva para contratos de la Carrera de Técnico en Gestión Gastronómica. Se aprueba llevar la propuesta al Consejo Superior. c) Designación tutores El Secretario Académico propone la designación de los docentes  T.S.T.A María del Rosario Simonetti; Ing. Martín Mendieta; T.S.T.A José Luis Canalis y T.S.T.A. Malvina Martínez, en  el cargo de Auxiliar de 1º Dedicación Simple para continuar las tareas de Tutores. Se aprueba. d) Licencia Ing. Tito Augusto Lampazzi  El Secretario Académico explica que por la licencia del Ing. Tito Augusto Lampazzi se debe asignar funciones como Profesores Titulares al Prof. Carlos Omar Vuarant en la Cátedra Química Analítica IC y al Ing. Carlos Chiarella en la asignatura Formulación y Evaluación de Proyecto, y solicita que se autorice un llamado a presentación de Antecedentes para un cargo de Jefe de Trabajos Prácticos con Dedicación Simple en las asignaturas Química Analítica IC y Formulación y Evaluación del Proyecto. Se aprueba. 6) Títulos  Por  Secretaria de Consejo Directivo se da entrada a los siguientes expedientes de tramitación de títulos de los siguientes egresados: Srta. Yesika Zanoniani como Técnica en Gestión Gastronómica; Sra. Laura Percara; Sr. Gustavo Suárez; Sr. Fernando Arrúa; Sra. Marina Panozzo; Srta. Fernanda Gómez; Srta. Valeria Bordagaray como Ingenieros en Alimentos; Srta. María Valeria Martínez; Srta. María Victoria Tonelli; Srta. Paola Romina Mosques; Sr. Mauricio Stempels; Srta. Lucrecia Aguirre Roascio; Srta. Claudia Ortiz como Técnicos Superiores en Tecnología de Alimentos. Se aprueba. 7). Información General: el Dr. Gustavo Teira, informa que los Ing. Juan Manuel Castagnini y Josefina Tonello han sido beneficiarios de una Beca Eurotango para realizar su doctorado en España y Portugal respectivamente, por el periodo de treinta y cuatro meses, y la Ing. Micaela Heredia docente de esta unidad Académica  por el termino de seis meses en España. b) El Decano informa que saldrá la licitación los pliegos para llevar a  cabo la obra de la planta de yogur con probióticos. c) El Dr. Cives informa que las  alumnas Mercedes Rasia y Verónica Isgleas han realizado la práctica profesional supervisada en la empresa COTAPA, de la ciudad de Paraná. d) El Decano informa que La Facultad organizará la exposición “Alimenta Entre Ríos” durante septiembre-octubre con el apoyo de la Gobernación  y el Ministerio de Desarrollo Social. e) El Dr. Hugo Cives comenta de las tareas de difusión institucional que se están realizando e invita a todos los claustros a participar. Siendo las 22.00 y habiendo tratado todos los puntos previstos en el Orden se levanta la sesión.---------------------------------------------------------------------------------- 
